
穆萨酒庄红葡萄酒1988 

概况 

1988年的政治局势很紧张，但没有发生炮击事件，这让黎巴嫩人民从周围的麻烦中得到了一些喘

息的机会。 

周围的麻烦。 

冬天比往年更冷，但花期准时到来，没有霜冻。夏天很暖和，6月、7月和8月 

6月、7月和8月下了一些雨，这是罕见的。葡萄开始成熟，并比预期的日期提前达到成熟度，因此

开始采摘。 

因此，9月9日星期五开始采摘，比平时早了一些。 

虽然老藤的产量总是很低，但今年的收成非常好；第一个收获的葡萄园的糖分含量很高，成熟度

很好。 

糖度高，成熟度和酸度好。优秀的果实! 我们期望葡萄酒的质量也能达到预期的效果。 

优秀的质量。 

葡萄品种 

赤霞珠、神索、佳丽酿 

酿酒工艺 

三个品种在混凝土桶中分开酿造；天然酵母和低硫添加。装入225升 

法国内韦尔橡木桶中，陈酿12个月。在第三年的时候，葡萄酒被混合，并在没有过滤的情况下装

瓶。 

或过滤。装瓶后在酒厂酒窖中陈酿4年后发行。 

品尝说明 

1988年发布时是一款强劲的葡萄酒，但这一主题延续到了第三个十年，当年水果的活力在这里闪

现。 

这一年的果实闪闪发光，其质量在酒杯中显而易见。 



它有一个相对年轻的外观和良好的颜色。非常辛辣的甘草和丁香的香气在口中反复出现。 

口感上有充满活力的黑色水果成分。完全解决，但有美丽的酸度。一款优秀的 

优秀的葡萄酒，展示了进化和发展，同时保持优雅和新鲜。 

中等红宝石色，边缘呈褐色。嗅觉相当不稳定，有烤李子和温暖、焦油的香气。也有很多甜美的

、野味的香味。 

在口感上，它被单宁紧紧抓住，让人感到口干舌燥。有红糖的味道，还有草药和泥土的水果味，

虽然 

相当丰富和甜美。非常好的平衡性和一个长的、咸味的、清晰的结尾。非常好 - Tom Cannavan，

2000年5月 

五点说明：1996年第一次，带了半瓶去我当地的黎巴嫩餐馆 "Mes' Amis"（原文如此），红宝石色

，有光泽，满口生香（14%的酒精）。 

酒精）。) 那年5月晚些时候，在弗吉尼亚州里士满的联邦俱乐部举行的婚礼彩排晚宴上饮用，我

为我的 

儿子和未来的儿媳妇。它非常畅销。在Decanter杂志的千禧年晚宴上更是如此：很有勃艮第特色

。 

与鸭肉完美搭配。甜美、柔和，又是美味。在我于2002年5月在Vintners' Hall举行的75岁生日晚宴

上，我也做了同样的笔记。 

2002年5月在伦敦的Vintners' Hall举行的我的75岁生日晚宴上也做了同样的说明，此后又有三次。

可以想象的最完美的成熟红葡萄酒：A点。我正忙着喝它的巅峰之作。 

最后一次在家里品尝，2002年6月 - 迈克尔-布罗德本特 

一款强劲的Musar，尽管（像往常一样）很优雅。起初是浓郁的李子的味道，然后是饱满、成熟

、慵懒的甘草和巧克力的气味。 

巧克力的香味在空气中晃动，吸引你进入这款松散但引人注目的葡萄酒。味道，结尾处有凝固的

甜味。 

拒绝起身离开 - Andrew Jefford, 2013年12月4日 

酒精度 



14%酒精含量/体积。 


